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Expositions  
 
 

• « Le bon plaisir des Percherons, usage du temps et loisirs au XXe siècle », 
du 27 juin 2009 au 31 janvier 2010 

• « Les saveurs de la terre », Céramiques, œuvres de Philippe Ménard et de 
Pascale Charrier, et collections de l’Ecomusée et de la Maison du Potier à 
Prévelles, du 13 février au 5 avril 2010, église du prieuré 

• « Sur les chemins de l’école, 1870-1970 », du 14 juillet au 31 décembre 2010 
• Gravures et peintures de Véronique Delange, du 30 octobre au 31 décembre 

2010. 
• Les droits de l’enfant : « Enfant du Perche : enfant du Monde ! », du 4 

décembre 2010 au 7 janvier 2011 
 
 

ANIMATIONS 
 
Janvier  
 
17 S’initier au  four à bois* : cuisine à l’âtre, fabrication et cuisson de pain. 

Stage. 10 h - 16 h 
24 S’initier à la poterie en famille* : de la forme traditionnelle à la création. 

Fabrication de pièces (cuisson le 21 février). 14 h - 17 h 30 
 

Février 
 
06 Découvrir l’herboristerie*  : 14 h - 17 h 30 
07 Taille et élagage des arbres fruitiers*  avec les Croqueurs de Pommes.  

Deux sessions dans la journée : 10 h - 12 h et 14 h - 16 h 
Tout Feu Tout Flamme dans le Perche (du 13/02 au 28 /02) : Goûts et saveurs du 
Perche. Programme complet disponible au Point Information de l’Ecomusée et sur le 
site : http://toutfeutoutflamme.blogs.fr 

14 L’Ecomusée hors les murs : goûter  au four communal de Verrières. 
14 h - 17 h 

21 - Marché de potiers  : 10 h 30 - 18 h 



- Démonstrations « arts du feu »  : cuisson de poteries au four raku 
et de poteries culinaires (réalisées le 24 janvier 2010) dans le four à 
céramique du prieuré, 10 h 30 - 18 h 

- Fabrication de gaufres  
- Atelier cuisine au four à bois , dans la cuisine du prieuré, avec la 

participation de Philippe Couvreur , des Escargots du Perche. 
10 h 30 - 18 h 

- Ateliers gourmandises pour les enfants : fabrication de beurre 
et de caramels au miel. Dégustation accompagnée de pain et de 
jus de pomme. 14 h - 18 h 

- Lecture de textes de l’atelier d’écriture animé par Joëlle Guillais. 
A 16 h 30 

24 Mardi Gras : Animations enfants, le four à bois*  : cuisson de pâte à 
sablés au four à pain du prieuré, et atelier  maquillage . 14 h - 17 h 30 

 

Mars 
 
07 Greffage des arbres fruitiers *, avec les Croqueurs de pommes : différentes 

techniques, vente de porte-greffe et greffons.  
Deux sessions dans la journée : 10 h - 12 h et 14 h - 16 h 

13 S’initier au plessage*, ou clôture de bois vivant  : stage et démonstration, 
entretien, fagots. 10 h - 17 h 30 

14 S’initier au plessis*, ou clôture de bois mort  : stage et démonstration, 
entretien, fagots… 10 h - 17 h 30 

27 S’initier à l’Apiculture*  : Comment s’équiper ; la réglementation ; où et 
comment installer ses ruches. Comment monter ses cadres. Calendrier 
apicole. Stage. 10 h - 12 h et 14 h - 17 h 

28 Découvrir le cheval en famille* :  Initiation au toilettage, tressage. Présenter 
son cheval en modèles et allures. 10 h - 18 h 

 

Avril 
 
03-04 S’initier à la restauration de l’habitat rural* :  badigeons, enduits, mortier, 

plafond terre. Stage. 10 h - 17 h 
04 Pâques à l’Ecomusée du Perche : jeux traditionnels, animations, ateliers, 

rallye des œufs en chocolat  pour les enfants et ateliers créatifs. 
10 h - 18 h 

10ou11 Stage four à bois : fabrication de sablés, e t décoration par 
estampage. 

17 S’initier à l’Apiculture* : La vie de l’abeille. Les différentes races, biologie, 
anatomie. Premières manipulations au rucher. Stage. 14 h - 17 h 

25 Découvrir le cheval en famille* :  la maréchalerie d’hier et d’aujourd’hui. 
Visite d’un ancien atelier de maréchal. Ferrage d’un cheval, etc. 10 h - 18 h 

25 Découvrir le jardin* : « jardinons au naturel ». 10 h - 17 h 
 
 
 
 



Mai 
 
15 La nuit des Musées. Animations surprises. 18 h 30 - 20 h 
16 Saint Honoré : Faites du Pain . Dégustation de pain cuit dans la cuisine du 

prieuré (défournement à 16 h) 
S’initier au  four à bois* : cuisine à l’âtre, fabrication et cuisson de pain. 
Stage adultes. 10 h - 16 h 30. 
S’initier à la vannerie* : fabrication de bannetons en osier, avec Patrick 
Lunel, vannier professionnel. Stage adultes. 10 h - 17 h 

22 S’initier à l’Apiculture* : La communication chez l’abeille. Récolte de 
printemps. Stage. 14 h - 17 h 

23 S’initier au jardin floral* :  Bouquets de saison au naturel. Avec la 
participation de Bruno Gérault, « fleuriste ». Stage. 14 h - 17 h 

30 Découvrir le cheval en famille* :  : initiations à la bourrellerie et à l’attelage. 
Longer son cheval. 10 h - 18 h 

 

Juin  
 
20 Journées du patrimoine de Pays.  Thème : histoire et personnage 

S’initier à la restauration de l’habitat rural* :  plafonds terre, enduits, 
mortiers… Stage. 10 h - 17 h 
Exposition et démonstration de girouettes , avec Thierry Soret  

26 S’initier au  four à bois* : Cuisine à l’âtre, fabrication et cuisson de pain. 
Stage. 10 h - 16 h 30 

 

Juillet 
 
6 Un mardi à la campagne :  Découvrir le monde de l’abeille en famille* : 

l’abeille, dégustation de produits, ouverture de ruche et fabrication de 
bougies en cire. 10 h - 18 h. 

10 S’initier à l’Apiculture* : Les produits de la ruche et leurs vertus. Récolte 
d’été. Stage. 14 h - 17 h 

14 Fête de l’agriculture, assemblée du 14 juillet : animations, conférences et 
démonstrations… 10 h - 18 h 

18 Découvrir le cheval en famille* : le trait animal. 10 h - 18 h 
20 Un mardi à la campagne :  Découvrir le monde de l’abeille en famille* : 

l’abeille, dégustation de produits, ouverture de ruche et fabrication de 
bougies en cire. 10 h - 18 h. 

 
 

Août 
 
15 Fête du Cheval Percheron : Chevaux des bois, per cherons débardeurs  : 

animations, démonstrations, conférences, expositions, marché artisanal… 
10 h - 18 h 30 

21 Raconte-moi le prieuré : visite aux flambeaux*. À 22h 
17 Un mardi à la campagne :  S’initier à la poterie en famille* : de la forme 

traditionnelle à la création. Fabrication de pièces (cuisson le 19 septembre). 
14 h - 17 h 30 



28 S’initier à l’Apiculture *  : La flore mellifère. Les maladies et les parasites de 
la ruche. La mise en hivernage. Stage. 14 h - 17 h 

 

Septembre 
 
04 Découvrir le jardin* : « jardinons au naturel ». 10 h -17 h 
5 Fête de l'Abeille :  extraction de miel, cuisine au miel, conférences, vente de 

matériel et de miel, fabrication de pâtisseries au miel, exposition. Ateliers 
pour les enfants : « les abeilles m’éclairent », fabrication de bougies, 
« raconte voir », contes pour enfants. 10 h - 18 h 

18-19 Journées du Patrimoine : visite gratuite des bâtiments du prieuré. 
10 h 30 - 18 h 30. 

18 S’initier à la restauration de l’habitat rural*  : plafonds terre, enduits, 
mortiers… Démonstration ouverte à tous. 10 h - 18 h 

19 Cuisson dans le four du prieuré des poteries réalisées le 17 août.  
19 S’initier au jardin floral* :  Bouquets de saison au naturel. Avec la 

participation de Bruno Gérault, « fleuriste ». Stage. 14 h - 17 h 
25 S’initier à la cuisine au miel * : Comment cuisiner avec le miel, savoir 

l’incorporer, réalisation de recettes simples et savoureuses. Stage. 14 h - 17 h 
26 S’initier au  four à bois* : cuisine à l’âtre, fabrication et cuisson de pain. 

Stage adultes. 10 h - 16 h 30 
 
Octobre 
 
02 Découvrir les légumes anciens* avec dégustation . 10 h - 17 h 
16 Découvrir le cidre en famille* . Avec visite d’exploitations et dégustation 

(sous réserve) 
 

Novembre 
 
07 Journée de l'arbre et du cidre  : brassage du cidre du prieuré au pressoir 

avec manège de chevaux percherons, ateliers sur le bocage, marché 
artisanal. Pour les enfants : des pommes et des contes, et « je crée en 
automne » atelier de création. 10 h - 18 h 

17 Animation enfants : le four à bois* . Cuisson de pâte à sablé au four à pain 
du prieuré. 14 h - 16 h 30 

20 S’initier à la vannerie* : fabrication de mangeoires, etc. Stage adultes 
animé par Patrick Lunel, vannier professionnel. 10 h - 17 h  

28 S’initier au  Plessage* : stage sur réservation et démonstration ouverte à 
tous. 10 h - 17 h 

 

Décembre 
 
04 Fabriquer et  décorer son arbre de Noël au naturel*  : reconnaître et utiliser 

les différents éléments de la haie pour fabriquer ses décorations de Noël.  
10 h - 17 h 30 

05 Journée des Droits de l’Homme : Les droits de l’ Enfant . Conférences, 
exposition. 14 h - 17 h 30. 



11 Fabriquer et  décorer son arbre de Noël au naturel*  : reconnaître et utiliser 
les différents éléments de la haie pour fabriquer ses décorations de Noël. 
10 h - 17 h 30 

12 Animation enfants : le four à bois  : Sablé et pain d’épices, cuisson au four 
à pain du prieuré. 14 h - 16 h 30 

 
 

Tarifs 
 
Tarifs individuels : 
Adulte : musée + exposition + visite guidée du prieuré 
Plein tarif : 5,40 € 
Tarif réduit : 4,60 € 
 
Adulte : musée +exposition 
Plein tarif : 4,30 € 
Tarif réduit : 3,50 € 
Enfant : gratuité jusqu’à 18 ans 
 
 
 

 
ÉCOMUSEE DU PERCHE 

Prieuré de Sainte-Gauburge 
61130 Saint-Cyr-la-Rosière 

Tél. : 02 33 73 48 06 
Fax : 02 33 73 18 94 

Courriel : accueil@ecomuseeduperche.fr 
Internet : http://www.ecomuseeduperche.fr 

 


